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「麺 銀座おのでら」待望の銀座エリアに2号店が登場「麺 銀座おの
でら 東銀座店」12月4日（木）グランドオープン！新たに進化した
東銀座店限定メニュー塩・旨辛・和え玉・油そばなどを多数ご用意！

株式会社ONODERAフードサービス（代表取締役社長：長尾 真司 所在地：東京都千代田区）は、麺業態2号
店となる「麺 銀座おのでら 東銀座店」を2025 年12 月4 日（木）にグランドオープンすることとなりまし
たのでお知らせいたします。
 
「銀座おのでら」ブランドは、「銀座から世界へ」をコンセプトに、鮨・天ぷら・鉄板焼・薪焼・麺など伝
統の日本食を世界に伝えていくことを目指し、2013年の創業以来、３カ国に24店舗を展開。一部店舗では
ミシュランガイドの星を獲得するなど、世界的な評価をいただいております。年初の1月5日に行われる恒例
の東京・豊洲市場新春マグロ初競りでは、当社の母体となるONODERA GROUPが、今年2025年で5年連続
6回目（2018年・2021年～2025年）となった一番マグロを落札し、国内外の店舗で提供をいたしており
ます。
 
「銀座おのでら」ブランドのさらなる挑戦として、日本の国民食であるラーメン、麺業態「麺 銀座おのでら
本店」を表参道に2024年5月1日にオープンいたしました。従来の「銀座おのでら」のDNAを受け継ぎつ
つ、カジュアルに、かつリーズナブルに楽しめる「麺 銀座おのでら 本店」のラーメンが、国籍問わず多くの
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お客様にご愛顧いただき、今回、「銀座おのでら」の創業の地、銀座のお膝元である”東銀座”に満を持して
12月4日（木）にグランドオープンいたします。銀座駅、東銀座駅の各駅から徒歩2分ほどの東銀座店は、歴
史ある商業施設である歌舞伎座をはじめ、高級ブティック、老舗の飲食店などが立ち並び日本文化を象徴す
るエリアに位置します。より多くの国内外のお客様が行き交う東銀座の地で、「銀座おのでら」のラーメン
を通じて、喜びと感動をお届けしてまいります。
 
■東銀座店でしか味わえない、「塩」、「旨辛」、「和え玉」など限定メニューが続々登場！
「麺 銀座おのでら 東銀座店」では、「麺 銀座おのでら 本店」で人気の醬油ベースの「特製ラーメン」、門
外不出レシピのトッピング「ハーブバター」に加えて、お客様からの要望に応えて新たなチャレンジとして
透き通るスープで洗練された味わいの「塩ラーメン」、ガツンとした辛さと旨味が絶妙な味わいの「旨辛ラ
ーメン」、一度に何度も味変を楽しめる3種の「和え玉」など東銀座店ならではの新メニューが続々登場いた
します。
新メニューは、「麺 銀座おのでら 本店」の料理長大野 雄志が一から商品開発を手掛け、長年の経験と情熱
を惜しみなく注いだ渾身のラインナップ。「麺 銀座おのでら」に新風を吹き込み、東銀座店でしか味わえな
い一杯をぜひお楽しみください。
 
■「塩ラーメン」

特製塩ラーメン　1,480円/税込
（燻チャーシュー1枚・鴨チャーシュー2枚・葱・メンマ・セロリ・煮卵・ハーブバター）

《こだわりの詳細》
・開発背景：シンプルながらもしっかりとラーメンを楽しみたい女性のお客様へのニーズを意識して、「麺
銀座おのでら」の新たな王道の味として塩ラーメンを開発。
・スープのこだわり：鶏の旨味を最大限に引き出した清湯スープに、藻塩・岩塩など数種類の塩、魚介の出
汁など何度も配合の試行錯誤を重ねたオリジナルの“塩のかえし”を合わせました。澄み切ったスープは、シ
ンプルながらも素材の風味・旨味が際立ち、トッピングのハーブバターやトリュフワンタンとも相性抜群で
す。
・麺のこだわり：北海道産の小麦粉「きたほなみ」を使用。
・トッピング：薫り豊かに燻した国産豚や、絶妙な焼き加減の鴨チャーシュー、「麺 銀座おのでら 本店」門
外不出レシピのハーブバター、トリュフワンタン、彩香味野菜など。

塩ラーメン　980円/税込 （燻チャーシュー1枚、葱、メンマ、セロリ）

2025/12/03 21:33

https://onodera-group.com/news-media/7286/ 2/7

https://onodera-group.com/wp-content/uploads/2025/11/afe16106e409df1c70a1033f55acd891.png
https://onodera-group.com/wp-content/uploads/2025/11/afe16106e409df1c70a1033f55acd891.png
https://onodera-group.com/wp-content/uploads/2025/11/0448eb0b76e8a4284846c6b0696d421d.png
https://onodera-group.com/wp-content/uploads/2025/11/0448eb0b76e8a4284846c6b0696d421d.png


至高塩ラーメン　2,300円/税込
（燻チャーシュー2枚、鴨チャーシュー5枚、葱、メンマ、セロリ、煮卵、ハーブバター、トリュフワンタ

ン）
 
■「旨辛ラーメン」

特製旨辛ラーメン　1,580円/税込 （燻チャーシュー1枚・鴨チャーシュー2枚・葱・メンマ・セロリ・煮
卵）

《こだわりの詳細》
・開発背景：「麺 銀座おのでら 本店」にて、スパイスの追加や辛いラーメンをお求めになるお客様が多かっ
たことに加え、昨今の辛麺ブームも背景に、東銀座店限定のメニューとして開発しました。
・スープのこだわり：唐辛子、青唐辛子などを配合した辛味ペーストに、醬油スープを重ね合わせました。
仕上げには、ラー油、ゴマ油、ニンニクなどがベースの特製の辛味オイルをたっぷり注ぎ、ガツンとした辛
味の中にも、旨味が広がり、一口で病みつきになります。
・麺のこだわり：北海道産の小麦粉「きたほなみ」を使用。
・トッピング：薫り豊かに燻した国産豚や、絶妙な焼き加減の鴨チャーシュー、トリュフワンタン、彩香味
野菜など。

旨辛ラーメン　　1,080円/税込 （燻チャーシュー1枚、葱、メンマ、セロリ）
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至高旨辛ラーメン　2,400円/税込 （燻チャーシュー2枚、鴨チャーシュー5枚、葱、メンマ、セロリ、煮
卵、トリュフワンタン）

■「和え玉」

大盛りや替え玉を希望するお客様からのお声、そして、ラーメンをより楽しんでいただくために考案された
「和え玉」。ラーメンを召し上がった後に、そのままでももちろん、味変、つけ麺、替え玉として1度で4度
お楽しみいただけます。
 
■「醤油ラーメン」
「麺 銀座おのでら 本店」看板メニューの醬油ベースのラーメンを「麺 銀座おのでら 東銀座店」でもお楽し
みいただけます。

 
■「油そば」、新たなサイドメニュー「自家製明太子ご飯」も登場！
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自家製明太子ご飯 470円/
税込

 
■12月4日（木）から3日間限定！3種のラーメンをお得な価格でご提供！
グランドオープンを記念して、12月4日（木）から3日間限定で、醤油ラーメン、塩ラーメンを200円引きの
780円（税込）、旨辛ラーメンを200円引きの880円（税込）にてご提供いたします。お得な価格でお楽し
みいただけるこの機会にぜひ、「麺 銀座おのでら 東銀座店」にお越しください。
 
【「麺 銀座おのでら 東銀座店」について】

《店舗名称》
麺 銀座おのでら 東銀座店
Ramen Ginza Onodera HIGASHIGINZA
《住所》
東京都中央区銀座4-8-4 三原ビル 1階
《営業時間》
11:00～21:30（L.O. 21:00）
《定休日》
不定休（年末年始は休み）
《席数》
22席
（カウンター9席／2人掛けテーブル6カ所／１名掛けテーブル1カ所）
《連絡先》
TEL：03-5915-4388
URL：https://onodera-group.com/ramen-higashiginza/　（設定中）
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【「麺 銀座おのでら 本店」について】

《店舗名称》
麺 銀座おのでら本店
Ramen Ginza Onodera HONTEN
《住所》
東京都港区北青山三丁目5番40号 PRYME CUBE 表参道1階
《営業時間》
11:00～21:30（L.O. 21:00）
《定休日》
不定休（年末年始は休み）
《席数》
19席
（カウンター：９席、２人掛けテーブル３カ所、４名用個室１カ所）
《連絡先》
TEL：03‐6721‐0910
URL：https://onodera-group.com/ramen/
 
■プレスリリースはこちら
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000072.000118864.html

メディア掲載／プレスリリース一覧

東京

鮨  銀座おのでら  総本店

鮨  銀座おのでら  弟本店

鮨  銀座おのでら  息子  渋谷店

廻転鮨  銀座おのでら  本店

鮨  銀座おのでら  登龍門

海鮮丼  銀座おのでら  羽田空港第

一ターミナル店

名古屋

鮨  銀座おのでら  名古屋店

京都

廻転鮨  銀座おのでら  京都店

鮨  銀座おのでら  フォーシーズン

ズホテル京都店

2025/12/03 21:33

https://onodera-group.com/news-media/7286/ 6/7

https://onodera-group.com/wp-content/uploads/2025/11/a0266c8cbb40dd88912739ba14888ef4.jpg
https://onodera-group.com/wp-content/uploads/2025/11/a0266c8cbb40dd88912739ba14888ef4.jpg
https://onodera-group.com/ramen/
https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000072.000118864.html
https://onodera-group.com/news-media/
https://onodera-group.com/
https://www.facebook.com/ginzaonodera/
https://www.instagram.com/ginzaonodera/
https://www.youtube.com/channel/UCkNOeeJjFadE7ZdNavLe6YQ/videos/
https://www.onodera-group.jp/
https://www.onodera-group.jp/
https://www.leoc-j.com/
https://www.leoc-j.com/
https://onodera-group.com/sushi-ginza/
https://onodera-group.com/otouto-ginza/
https://onodera-group.com/sushi-musuko-shibuya/
https://onodera-group.com/kaitensushi-ginza/
https://onodera-group.com/touryumon/
https://onodera-group.com/kaisendon-haneda/
https://onodera-group.com/sushi-nagoya/
https://onodera-group.com/kaitensushi-kyoto/
https://onodera-group.com/sushi-kyoto/


NEWS

メディア掲載／プレスリリ

ース

採用情報

プライバシーポリシー

アクセシビリティの対応に

ついて

天ぷら  銀座おのでら  東銀座店

天ぷら  銀座おのでら  並木通り店

薪焼  銀座おのでら

麺  銀座おのでら  本店

麺  銀座おのでら  東銀座店

鮨  銀座おのでら  なだ万新宿店

鮨  銀座おのでら  なだ万高輪プラ

イム店

大阪

廻転鮨  銀座おのでら  大阪店

鮨  銀座おのでら  息子  梅田店

鮨  銀座おのでら  息子  なんば店

茨城

廻転鮨  銀座おのでら  境町店

上海

鮨  銀座おのでら  上海店

天ぷら  銀座おのでら  上海店

鉄板焼き  銀座おのでら  上海店

ハワイ

鮨  銀座おのでら  ハワイ店

廻転鮨  銀座おのでら  ハワイ店

ヒューストン

廻転鮨  銀座おのでら  ヒュースト

ン店

2025/12/03 21:33

https://onodera-group.com/news-media/7286/ 7/7

https://onodera-sushiacademy.com/
https://onodera-sushiacademy.com/
https://onodera-group.com/landowner/
https://onodera-group.com/landowner/
https://onodera-group.com/news/
https://onodera-group.com/news-media/
https://en-gage.net/ginzaonodera_saiyo/
https://onodera-group.com/privacy/
https://onodera-group.com/accessibility/
https://onodera-group.com/tempura-ginza/
https://onodera-group.com/tempura-ginza/
https://onodera-group.com/makiyaki/
https://onodera-group.com/ramen/
https://onodera-group.com/ramen-higashiginza/
https://www.nadaman.co.jp/blogs/news/sushi-onodera202509
https://www.nadaman.co.jp/blogs/news/sushi-onodera202509
https://onodera-group.com/kaitensushi-osaka/
https://onodera-group.com/sushi-musuko-umeda/
https://onodera-group.com/sushi-musuko-namba/
https://onodera-group.com/kaitensushi-sakaimachi/
https://onodera-group.com/sushi-shanghai/
https://onodera-group.com/tempura-shanghai/
https://onodera-group.com/teppanyaki-shanghai/
https://www.sushionodera.com/sushi-ginza-onodera-hawaii
https://www.sushionodera.com/kaiten-sushi-hawaii
https://www.sushionodera.com/kaiten-sushi-texas

	onodera-group.com
	「麺


