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お茶文化が根づく京都で、日本茶の魅力に出会える特別な空間を提供

京都初となる和カフェ「茶寮 伊藤園 大丸京都店」が、12月22日（月）にグランドオープン
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株式会社伊藤園（社長：本庄大介 本社：東京都渋谷区）は、“くつろぎの時間”をテーマに日本茶を通じて心と体を癒すひとときを

提供する和カフェとして京都初となる店舗「茶寮 伊藤園 大丸京都店」を、大丸松坂屋百貨店 大丸京都店に12月22日（月）グラン

ドオープンします。

お茶文化が深く根づく京都は、日本茶発祥の地として古くから茶道や抹茶文化を育んできた歴史を持ち、お茶を味わう習慣が日常

に根づく“お茶の都”として広く知られています。

このたびオープンする「茶寮 伊藤園 大丸京都店」では、当社ブランドの抹茶やこだわりの日本茶に加え、京都ならではのドリン

クやスイーツをご用意いたしました。裏千家今日庵坐忘斎家元御好（うらせんけこんにちあんざぼうさいいえもとおこのみ）の抹

茶を使用したメニューや、本店舗限定のスイーツなど、ここでしか味わえない特別なひとときをお愉しみいただけます。また、豊

富な食事メニューも揃えており、人気メニューのひとつである「抹茶わらびもち」を西日本エリアで初めて展開いたします。店内

は、和と洋の趣を感じられるモダンで落ち着いた空間となっています。“お茶の都”京都で、お茶の香りとともに、京都ならではの

静けさと風情を感じる、やすらぎのひとときをお届けいたします。

なお本店舗は、グループ会社である株式会社伊藤園フードサービス（社長：唐沢進治 本社：東京都新宿区）が運営し、皆さまに笑

顔と安らぎのひとときをお届けします。今後、本店舗を通じて、京都に息づくお茶文化とともに、お茶がもたらす“くつろぎの時

間”を提案してまいります。

＜西日本エリア初展開！＞　抹茶わらびもち

注文をいただいてから、一つ一つ丁寧に手作りする、本わらび粉を使用した、もっちり滑らかな

抹茶わらびもちです。

単品1,650円（税込）・ドリンクセット2,090円（税込）

＜本店舗限定＞　群鶴乃白（烏羽玉付）
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裏千家今日庵坐忘斎家元御好（うらせんけこんにちあんざぼうさいいえもとおこのみ）の濃厚な

甘みとやわらかな旨みの抹茶（薄茶）です。

1,650円（税込）

＜本店舗限定＞　鴨ねぎ山椒うどん

伊藤園のこんぶ茶を出汁に使用した、鴨の甘みとコクと山椒のピリッとした風味が絡み合う逸

品。たっぷりの九条ネギと一緒にお愉しみください。

1,650円（税込）

＜本店舗限定＞　ケーキ・スコーンセット

伊藤園の抹茶を使用したケーキやスコーンを、京都に店舗を構える洋菓子店『パティスリーエス』

とコラボレーション。濃厚な抹茶の味わいをお愉しみください。

1,650円（税込）～

＜本店舗限定＞　和菓子セット

鹿児島県産の煎茶（ほれぼれ）と白餡、ホワイトチョコレートの特製オリジナル菓子を京都の老

舗《亀屋良長》とコラボレーション。小豆の焼菓子を添えた焼き菓子セット。

1,320円（税込）

白玉あずきソフトクリーム（抹茶/ほうじ茶/抹茶&ほうじ茶）

濃厚で深い味わいの抹茶と、芳醇な香りとコクが広がるほうじ茶。それぞれのお茶の味わいを愉

しめるソフトクリームに、白玉やあずきをあわせた和風パフェ。

990円（税込）

ほれぼれ（HOT・COLD） 鳥羽玉付

鹿児島県産の一番茶のみを使用した緑茶です。被覆栽培した緑茶の旨みと綺麗な水色が特長で、

飲むほどにほれこむ美味しさです。

990円（税込）

店舗名 茶寮 伊藤園　大丸京都店

店舗所在地
〒600-8511

京都府京都市下京区四条通高倉西入立売西町79番地大丸京都店3階

オープン日時 2025年12月22日(月)

営業時間 10:00～19:00 （L.O.18:30）

店舗面積 125.3㎡（37.9坪）

席数 52席

定休日 施設に準ずる

運営会社 株式会社伊藤園フードサービス

〈店舗概要〉
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