
グルメ＆スイーツ

11.10 OPEN！

［地下1階 デパチカ］BENTO ステーション

■オープン日：2025年11月10日（月）オープン

■会場：地下1階＝デパチカ BENTO ステーション

いつでも、どんなときも、お弁当でごきげんな毎日。

約40ブランド100種類ものバラエティー豊かなお弁当を取りそろえた、「お弁当」が主役の専門売場「BENTOステーション」が初登場。

百貨店ならではの品質とバリエーションを誇る和食・洋食・中華をはじめ、食べ応えのある肉グルメやヘルシー志向のサンドイッチ・デリ・サ

ラダなどが盛りだくさん。

毎日のお昼ごはんや夕食はもちろん、オフィスでの会議やおもてなしの席、行楽のお供にもぴったり。

ぜひ、日常のさまざまなシーンで暮らしを支える「お弁当」をご活用ください。
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※お取り扱い商品などは、こちらのページで順次更新してご案内いたします。

※お弁当の種類により、販売の日時・時間が異なります。また、お弁当の販売時間は記載内容から前後する場合がございます。あらかじめご了承

ください。

※季節や入荷状況により、一部食材が変更になる場合がございます。

※交通事情、天候などの状況により商品の変更、または販売中止となる場合がございます。

※商品は豊富に取りそろえておりますが、品切れの際はご容赦ください。

※写真と実物では色・素材感などが異なる場合がございます。

※くわしくは売場係員におたずねください。

  ＼格別な美食をぎゅっと詰め込んで／

オープン記念のお弁当

 

| NEW》 BENTO ステーションセレクト

●新潟 加島屋×西武池袋本店 キングサーモンと鮭の味噌漬弁当　 西武池袋本店限

定 武池袋本店限定 

新潟 加島屋のキングサーモン塩漬と海老しんじょうを詰め合わせ、ご飯の上には

鮭の味噌漬焼きほぐしをのせました。二種類の鮭の食べ比べをお楽しみいただけ

ます。

サイズ：縦15.6×横18.6×高さ4.5cm

価格：1,890円（1折）

 | 崎陽軒

1908（明治41）年の創業以来、横浜のおいしさを創りつづける崎陽軒。

豚肉と干帆立貝柱の風味豊かな一口サイズの「シウマイ」や“冷めてもおいしい”こだわりが詰まった「シウマイ弁当」を始め、日本人の味覚に合

わせた「横濱月餅」や「中華まん」など、横浜の味を取りそろえております。

●お赤飯シウマイ弁当   期間限定 

白飯がお赤飯に変わった、特別なシウマイ弁当。

サイズ：縦20.0×横14.5×高さ3.5cm

価格：1,170円（1折）

■お取り扱い期間：2025年11月10日（月）～16日（日）

オープン記念のお弁当

お肉のお弁当

和風のお弁当

中華・洋風のお弁当

サンドイッチ・デリ・サラダ

テレビでお馴染み人気のお弁当

お弁当の事前ご予約
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  | 亀戸升本

創業明治38年。素材の持ち味を活かし、一からすべて職人手づくりの割烹弁当を

提供しています。

●リニューアルオープン記念弁当   西武池袋本店限定    期間限定 

池袋西武本店リニューアルオープンを記念し、こだわりのお惣菜を詰め合わせたお

弁当です。

サイズ：縦17.5×横20.0×高さ4.5cm

価格：1,500円（1折）

■お取り扱い期間：2025年11月10日（月）～30日（日）

  | 刷毛じょうゆ 海苔弁山登り

冷たいけど温かい。「家庭料理の最上級」を目指し、徹底的に手づくりにこだわる

海苔弁専門店です。

海苔弁をお召し上がりになり「おいしい」のはもちろん「懐かしい」と思ってい

ただければ幸いです。

●海苔弁 ALL STARS   西武池袋本店オリジナルデザイン懸け紙 

「人気のおかずを一気のせ」お弁当に入っている人気のおかずを厳選し詰め込み

ました。西武池袋本店オリジナルデザインの懸け紙をかけて。

サイズ：縦12.5×横18.0×高さ5.0cm

価格：1,981円（1折）
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| 湯島丸赤

昭和21年創業以来「新鮮美味」を看板に掲げ、近隣のお客さまはもとより、全国の

みなさまに魚本来のおいしさをお届けしています。

●湯島丸赤特製弁当   西武池袋本店限定 

本店でも人気の銀鱈西京焼と自家製の煮穴子を詰め合わせました。

サイズ：縦16.5×横24.0×高さ5.0cm

価格：2,484円（1折）

■お取り扱い日・時間：正午から販売

※毎週水曜・日曜日、祝休日はお取り扱いを休止いたします。

  ＼お肉は一味違う。口福におぼれる／

お肉のお弁当

  | NEW》 矢場とん
※オープン日・11月10日（月）はお取り扱い休止日のため販売がございません。

1947年創業、名古屋名物「みそかつ」の矢場とん。

甘すぎずしょっぱすぎない、絶妙な味わいのみそだれでごはんがどんどん進む、

クセになるおいしさです。香ばしいみその香り、ジューシーな豚肉のうまみ…五感

で味わう「みそかつ体験」を、ぜひお楽しみください！

●ひれと海老の盛合せ弁当

柔らかひれかつに特製みそだれ、プリプリ食感の海老フライを添えたぜいたく弁

当。人気の欲張りな逸品。

サイズ：縦18.0×横24.2×高さ4.5cm

価格：2,420円（1折）

■お取り扱い日・時間：午前11時から販売

※毎週月曜日（祝日の場合は翌日）はお取り扱いを休止いたします。

 | NEW》 肉のたかさご

東京都中央区佃にて昭和22年創業の精肉店。看板商品の「東京やき豚」は厳選された豚肉を手作業で⼀本⼀本焼き、秘伝のタレで煮上げていま

す。厚く切っても柔らか。ジューシーで味わい深い逸品です。

●東京やき豚からあげ重

看板商品の東京やき豚と本店でも人気の高いからあげ が1個入った行楽にもおすすめのお弁当です。

サイズ：縦11.1×横20.5×高さ4.0cm

価格：1,080円（1折）

■お取り扱い日・時間：午前11時から販売
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※毎週日曜日、祝休日はお取り扱いを休止いたします。

  | 叙々苑

1976年創業、東京六本木発祥の焼肉叙々苑。『良質吟味、おいしさが最良のサービ

ス』を理念に掲げ、価値のあるおいしさと、その味わいを楽しむ環境を日々探求

し、進化し続けています。

●カルビ弁当

良質なお肉を秘伝のたれで香ばしく焼きあげました。たれに絡んだ肉汁とご飯の

相性が抜群です。

さっぱりしながらも辛みの利いたコクのある人気のキムチもお楽しみいただけま

す。

サイズ：縦14.0×横22.0×高さ4.5cm

価格：3,501円（1折）

  ＼真似しがたい名店の妙技。ほっとする味わいに舌鼓／

和風のお弁当

 | NEW》 峠の釜めし本舗おぎのや

「峠の釜めし」は、昭和33年に信越線横川駅で発売を開始した駅弁を代表する商品。発売開始から67年たった今も、こだわりの食材と変わらぬ

品質をお届けしています。

●峠の釜めし（パルプモールド）

具材がぎっしりと詰まった、彩り豊かな峠の釜めし。

軽くて持ち運びやすい、パルプモールドでご用意いたします。

サイズ：縦13.5×横13.5×高さ9.0cm

価格：1,401円（1折）
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  | NEW》だしいなり海木（かいぼく）

日本料理の道を永年歩み続けた海木が辿り着いたのは、ほっと安心する優しさで

す。お出汁たっぷりの「だしいなり」は、素材を丁寧に選び、手間を惜しまず、や

さしさと安心を一つひとつに込めています。

●だしいなり

特製の鰹出汁をたっぷり含んだ「だしいいなり」は、時間が経ってもパサパサにな

らず、もっちり食感をお楽しみいただけます。

サイズ：縦9.5×横18.5×高さ6.2cm

価格：1,491円（4個入、1折）

■お取り扱い日・時間：毎週金曜日のみ、午後1時から

  | 日本橋弁松総本店

嘉永三年（1850年）創業。経木の折に詰め入れた、職人手づくりのお弁当を、お

江戸・東京の地で、175年に渡り作り続けています。

●並六（白飯弁当）

江戸の食文化を今に伝える純江戸風の甘濃ゆい味付けが白飯によく合います。看板

商品「並六」をお楽しみください。

サイズ：2段計 縦10.0×横16.0×高さ5.1cm

価格：1,404円
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  ＼みんな大好き！そそる主役級おかず／

中華・洋風のお弁当

 

| 崎陽軒

1908（明治41）年の創業以来、横浜のおいしさを創りつづける崎陽軒。

豚肉と干帆立貝柱の風味豊かな一口サイズの「シウマイ」や“冷めてもおいしい”こ

だわりが詰まった「シウマイ弁当」を始め、日本人の味覚に合わせた「横濱月餅」

や「中華まん」など、横浜の味を取りそろえております。

●シウマイ弁当

横濱名物シウマイをメインに、ジューシーな鶏の唐揚げやよく味のしみ込んだ筍煮

など、崎陽軒の冷めてもおいしいこだわりが詰まっています。

サイズ：縦20.0×横14.5×高さ3.5cm

価格：1,070円

 
●昔ながらのシウマイ 15個入

豚肉と干帆立貝柱が出逢って生まれた豊かな風味が特長の冷めてもおいしい、一口

サイズのシウマイです。

サイズ：縦10.6.0×横21.0×高さ3.1cm

価格：700円

 | NEW》 BENTOステーション セレクト

洋風のお弁当やごちそうゴロッケ、唐揚げ、ポテトサラダなど毎日食べたくなるお弁当、お惣菜をお届けします。

●グリルチキン＆チーズソースの熟成カレー

ジューシーに仕上げたチキンと特製のチーズソースが楽しめる少しビターなこだわりのカレーライス。

サイズ：縦18.0×横24.0×高さ5.0cm

価格：1,080円（1折）
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  ＼バランスを意識した食習慣を／

サンドイッチ・デリ・サラダ

  | NEW》 BENTOステーション セレクト

手軽さがうれしいサンドイッチ。片手でも食べられるので、忙しい方の味方です。

パン専門店がお届けするこだわりサンドイッチをお楽しみください。

●南瓜のフロマージュ

南瓜フロマージュとグラノーラの蜂蜜がけバター香るクロワッサンに栗かぼちゃと

ホイップフロマージュを合わせグラノーラで食感を出しました。優しい甘さのサン

ドイッチです。

価格：530円（1個）

 ●ベーコン＆さつまいものポテトサラダ
さつまいもと角切りのベーコンがたっぷり入ったポテトサラダです。

価格：432円（1パック）
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  | カリフラ・デリ

ヘルシーなのに、ちゃんとおいしい。

「我慢しない健康ごはん」をテーマに、カリフラワーライスを使ったメニューを

お届けしています。おいしさと満足感にこだわり、まるで“普通のごはん”を食べて

いるような満足感を実現。

●3色カリフラカップ

細かく刻んだカリフラワーをオリーブオイルで炒めたカリフラワーライス。鶏ささ

みや枝豆、玉子炒めなどをミルフィーユ状に。

サイズ：縦9.5×横9.5×高さ13.5cm

価格：961円（1個）

  | NEW》トーフ・デリ

豆腐そのもののメニューではなく、豆腐そのものからつくった豆腐そぼろを使っ

たメニューを提供しています。

カロリーを抑えて、満足感はそのまま。豆腐そぼろが叶える“ヘルシーなのにおい

しい”毎日の食事。

●麻婆ダブル豆腐

ひき肉の代わりに豆腐そぼろを使用しました。

サイズ：縦12.0×横12.0×高さ12.0cm

価格：1,080円（1折）
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| NEW》サラダデリ マルゴ

「自然まるごと、サラダサプリ」がコンセプトのサラダ専門店MARGO。旬の日本

産野菜をメインに、栄養満点の食をさまざまなスタイルでご提供しています。サプ

リメント代わりに「手軽に、美味しく、オシャレに」サラダでエネルギー摂取。

●Very Berry サラダ・ブーケ（Rサイズ）

生ハムの塩味＋トマトの甘味＋ベリー類の酸味＋チーズのミルク感が次々に口の

中に広がる、生ハム系サラダの傑作。ナッツのアクセントも絶妙。

サイズ：縦22.0×横16.0×高さ6.0cm

価格：1,680円（1個）

  ＼あなたの推しも大好物？テレビの撮影現場で人気／

テレビでお馴染み人気のお弁当

  | NEW》 オーベルジーヌ

1987年四谷の地で創業。大量の牛肉と香味野菜で出汁を取ったビーフブイヨン。

国産玉ねぎを72時間煮込み甘味を最大限に引き出し作る玉ねぎブイヨンとペース

ト。上質のバターと濃厚な生クリーム。24種類のスパイスを混ぜ合わせ、継ぎ足

しを繰り返し深みのあるカレーに仕上げました。楽屋弁当やロケ弁としても評判の

味。

●ビーフカレー（バターライスとポテト付き）

国産牛のバラ肉を香味野菜と一緒にじっくり柔らかく煮込みました。

サイズ：縦21.0×横24.0×高さ4.7cm

価格：1,404円（1折）

 | 津多屋

創業53年「味を大切に 折詰料理・弁当」として営業する、テレビでもお馴染みの人気店。

●海苔二段幕の内弁当

これぞ津多屋のお弁当!!白い御飯の間におかかとのりを二段にしき、昔ながらのなつかしいお弁当です。

サイズ：縦19.5×横19.5×高さ4.5cm

価格：1,350円（1折）

■お取り扱い日・時間：午前10時30分から販売

※毎月第2・第4水曜日は津多屋定休日のため、お取り扱いを休止いたします。
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  事前ご予約のご案内

 

　ネットでのご予約　 

　ネットでのご予約　

西武・そごう公式オンラインストアe.デパートで承ります。商品により、承り期間が異なります。

■ご予約承り期間：2025年11月5日（水）午前10時～2026年1月28日（水）午後11時59分

※一部商品は、2026年1月26日（月）午後11時59分まで

■お渡し日時：2025年11月10日（月）～2026年1月31日（土）　各日午後11時～午後7時

※2025年12月20日（土）～2026年1月7日（水）は除く

■お渡し場所：地下1階＝デパチカ BENTO ステーション

※お受け取りには注文履歴に表示されている受取番号が必要となります。お渡し場所にてご提示ください。

■お支払い：各種クレジットカードでのお支払いのみとなります。

※e.デパートは、ご注文時にクラブ・オン／ミレニアムカード セゾンでのクレジット決済がクラブ・オン／ミレニアムポイント加算対象となり

ます。

※e.デパートは「クラブ・オン／ミレニアムカード 情報」の事前登録が必要です。

ご予約は、インターネット・店頭・お電話にて承ります。なお、商品の性質上、ご注文後の変更・キャンセルはご容赦ください。返品・返金

は原則としてお受けできません。

■ご予約対象ブランド：

津多屋、日本橋弁松総本店、刷毛じょうゆ 海苔弁山登り、亀戸升本、叙々苑、焼肉ふたご

※上記ブランドの一部商品が対象となります。それ以外の商品ご予約の承りはございません。

※ご予約のキャンセルは、インターネット・店頭・お電話ともに承ることができません。ご了承ください。

※限定数に達した商品は、その時点でご予約承りを終了いたします。

※商品のお渡しは、お受け取り日のみとなります。

※当日以外のお渡しは、対応いたしかねます。くわしくは売場係員におたずねください。

e.デパートでのご注文はこちら
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  店頭・お電話でのご予約 

店頭または、ご予約専用電話にて承ります。くわしくは、後日こちらのページでご案内いたします。
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［11.5 OPEN］GODIVA Bakery ゴ

ディパン

グルメ＆スイーツ

［西武池袋本店］クリスマスケー

キのご案内

グルメ＆スイーツ, イベント＆フェア

［地下2階 惣菜］新ブランド

グルメ＆スイーツ

［地下1階 スイーツ＆ギフト］新ブ

ランド

グルメ＆スイーツ

トピックス一覧にもどる

IKEBUKURO

TOKYO

東京都豊島区南池袋1-28-1
03-3981-0111（代表）

西武池袋本店

西武福井店

西武渋谷店

西武秋田店

西武所沢Ｓ.Ｃ.

西武東戸塚Ｓ.Ｃ.

そごう横浜店

そごう広島店

そごう千葉店

そごう大宮店

西武・そごう公式オンラインストア「e.デパート」

海外からのお客さま向け情報サイト

アクセス・駐車場はこちら
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