
  

 

2025 年 11 月吉日 

株 式 会 社 ヤ オ コ ー 

埼玉県川越市新宿町 1-10-1 

 

 

「ヤオコー板橋四葉店」開店のご案内 

美味しさで毎日の食生活が喜びに繋がるお店づくり 
～440 坪の売場で 600 坪のヤオコーの魅力をお客様に伝えたい～ 

 

2025 年 11 月 7 日(金)、東京都板橋区に「ヤオコー板橋四葉店」を開店いたしますので、ご案内申し

上げます。この度の開店により、店舗数は東京都 16店舗、埼玉県 106店舗、千葉県 34店舗、群馬県 17

店舗、神奈川県 14 店舗、茨城県 7 店舗、栃木県 6 店舗の計 200 店舗になります。メンバー一同、地域

に密着した「豊かで楽しく健康的な食生活提案型スーパーマーケット」として頑張ってまいります。 

 

◆ 「ヤオコー板橋四葉店」 店舗概要  

店 舗 名 称 ： ヤオコー板橋四葉店（いたばしよつばてん） 

住 所 ： 〒175-0084 東京都板橋区四葉一丁目 27番 20号 

電 話 ： Tel 03-6915-6971  （代表）  Fax 03-6915-6972 

店 長 ： 店長 寺本 和矢  （副店長 守屋 晋一） 

規 模 ： 敷地面積 

延床面積 

店舗面積 

3,201.57㎡ 

4,374.95㎡ 

1,463.96㎡ 

968.47(坪) 

1,323.42(坪) 

442.85(坪) 

 

 

（ヤオコー売場面積） 

開 店 日 ： 20225年 11月 7日（金）午前 9時 00分 

営 業 時 間 

休 業 日 

： 

： 

午前 9時 00分 ～ 午後 10時 00分 

1月 1日、1月 2日、他 1日 

年 間 売 上 ： 初年度 20億円（予定） 

駐 車 台 数 ： 51台（駐輪場 104台、バイク 10台） 

従 業 員 ： 正社員 16名、パートナー・ヘルパー・アルバイト 126名 （延べ人数） 

テ ナ ン ト ： 
1F：セブン銀行（ATM）、ポニークリーニング（11 月 10 日開店予定）、買取大吉

（買取専門店・11月 20日開店予定） 

立 地 と 商 圏 ：  

当店は、国道 17号線（新大宮バイパス）と都道 446号線が交わる「新四葉」交差点付近に位置して

おり、徒歩・自転車・車でのアクセスがしやすい立地となっています。また、東武東上線「下赤塚

駅」、東京メトロ有楽町線・副都心線「地下鉄赤塚駅」、都営三田線「新高島平駅」と複数の駅に囲ま

れており、都心へのアクセスがしやすく交通利便性が高いことから、人口・世帯数は増加しており、

店舗周辺は戸建て住宅が多く立ち並んでいます。 

 

 



  

 

商 圏 人 口 ： 

 

1km圏内 

2km圏内 

3km圏内 

47千人（ 24千世帯） 

205千人（114千世帯） 

401千人（216千世帯） 

 

＊詳しい店舗情報は下記アドレスよりご確認ください。 

https://www.yaoko-net.com/store/store06/ 

 

ヤオコー板橋四葉店 ストアコンセプト 

美味しさで毎日の食生活が喜びに繋がるお店づくり 

～440坪の売場で 600坪のヤオコーの魅力をお客様に伝えたい～ 

 

○生鮮： 

精肉は、美味しさにこだわった黒毛和牛を、少量目から盛合せまで、ライフスタイルに合わせて選べ

る品揃えで幅広い焼肉シーンに対応いたします。ローストビーフなどのミートデリカは、おつまみの枠

を超えておかずの主役としての提案で、食卓に彩りをお届けします。 

鮮魚は、まぐろの鮮度と品揃えにこだわり、地域一番のまぐろ屋さんを目指します。お魚アドバイザ

ーによる近海魚の対面販売では、おすすめの食べ方などを提案し、賑わいのある売場を演出します。夕

方にも切りたての盛合せを品揃えし、時間帯での美味しさを提案いたします。 

青果は、旬の果実をアソートパックや小量目、手に取っていただきやすいカットフルーツなど豊富に

品揃えし、季節感を演出いたします。また、味・糖度にこだわった鮮度の良い美味しいトマトを、おす

すめのメニュー提案を行いながらお客さまにお届けします。 

 

https://www.yaoko-net.com/store/store06/


  

 

 

○デリカ： 

惣菜は、ヤオコー名物の「手握りおはぎ」を粒あん・きなこ・ずんだの 3種類で展開します。粒あん

には北海道産あずきを使用し、美味しさにこだわった一品となっています。ランチタイムには、店内手

作りの出来たて米飯を豊富に品揃えいたします。 

寿司は、ランチタイムにおむすびやちらし寿司などを豊富に品揃えし、米飯と連動してランチニーズ

にお応えいたします。鮮度感にこだわり、夕方にも出来たての握り寿司をご用意することで、お客さま

に握りたての美味しさお届けします。 

ベーカリーは、美味しさにこだわり、国産小麦使用・店内手伸ばしで製造したピザを出来たてでご提

案いたします。「なめらか寄せプリン」などの自社製造のスイーツは、定番商品だけでなく季節商品も

展開することで選ぶ楽しさ実現いたします。 

 

○グロッサリー：  

日配は、キムチを小量目やおつまみ向けの商品などを豊富に品揃えし生鮮部門と連動してメニュー

提案を実施してまいります。また、おつまみだけでなく素材としても使用頻度の高いチーズを充実させ、

地域に合わせて品揃えいたします。 

ドライ食品は、クッキングサポートと連動してたれの汎用性を提案し、お客さまの食卓に彩りをお届

けします。酒はヤオコー厳選の直輸入ワインを豊富に品揃えし、料理に合わせたワインの提案や、ヤオ

コー自慢のプライベートブランド商品のナッツと合わせたお手軽な晩酌時間を提案いたします。 

 

【デリカ商品一例】  

 

 

  

 

 

 

梅ひじき玄米ごはん弁当 生サーモン＆まぐろポキ丼 生ハム＆マルゲリータピザ 

 

 

以 上 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

〈ヤオコー板橋四葉店までのアクセス〉 

 

 

 

電東：東武東上線「下赤塚駅」北口から徒歩約 20分 

バス：国際興業バス「成増駅北口」バス停から赤 02（赤羽駅西口）行き・赤 02-2（志村三丁目駅）行

き乗車、「四葉町」バス停下車、徒歩約 4分（約 250ｍ） 

 

問い合わせ先 ： 株式会社ヤオコー コーポレートブランド戦略部 
   TEL ： 080-5774-7011 （新井）/ 090-8143-8455（山崎） 


